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HAVRE DE FOOD

ENTREES

"' ’ Salade fraicheur a l'italienne 12,00 €
( L4 S @ IR C HEZ @A Bl > Saumon avocat, choux, céleri, pomme verte 13,00 €
P _ Préssé aux trois canards pain chinché, mesclun nicois 11,00 €

¢WTREES & Tapy o PLATS
¢ ° Poisson du marché, tarte fine de légumes 18,00 €
Focaccia n'duja roquette mozza di buffala 15,00 € Ballotine de volaille chévre fruits secs, jus d’herbes 18,00 €
Poke bow! de légumes de saison 10,00 € et rapé de pommes de terre croustillant
Panzanella tomates concombres & crottons nordiques 9,00 3 Entrecéte limousine, beurre maitre d’hétel, frites 20,00 €
Tataki de saumon, betterave chiogga, fruits exotiques 12,00 € Magret de canard, sauce miel 17,00 €
Sardines beurre demi-sel et radis 12,00 €
Planche de charcuteries Région et Espagne 16,00 € DESSERTS
Fromage 7.00€
Moelleux aux amandes 7,00 €
e POISSONS & NDES C Pain perdu a notre fagon 7,00€
Tartelette framboise-mandarine 8,00 €
Moules gratinées a l'escabéche 18,00 € Coupe glacée 7,00 €
Cabillaud aioli de Fifi 19,00 €
Bouillabaisse a notre fagon 20,00 €
Gambas a la plancha 22,00 €

Emincé de volaille citron verveine

Magret de canard aux quatre épices

Céte de boeuf Limousine (1 kg)

/

19,00€ " ol
19,00 € <= /ff.’;\
50,00 € % W‘

Entrée & Plat
DUJOUR 18,00€

Pommes de terre sarladaise ou frites maison
Entrée, Plat & Dessert

Poélée de légumes verts, roquettes & épices cajun SUBUR, 22,00

DUJOUR 18,00€

Parmigiana aubergines tomates

Cagette de fromages de chez Deux Chavannes

Baba tout citron 8,00 €
Bocal fagon café liégeois 6,00€
Glaces 7,00 €
La gamelle comme un fraisier 8,00 €
Salade de fruits frais 5,00 €

WERUBINS 4 13 5,

¢ Sirop 4 l'eau ©

Cordon bleu maison ou Steak haché ou Fried fish
Frites ou poélée de légumes
Glace barbe a papa ou Moelleux au chocolat




